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ARTICLE ADDITIONNEL

APRES L'ARTICLE 25, insérer l'article suivant :

\ Les produitsalimentairesservis danse cadre de laestaurationscolaire doivent étre
équilibrés, variés et dans des proportions adaptées catégories d'éléves fréquentant
I'établissement.

EXPOSE SOMMAIRE

Alors que pres de 50% des éléves déjeunent dansaetnes scolaires, la qualité
nutritionnelle des repas servis a la cantine estl@ment indispensable a leur équilibre alimentaire
Dans cet esprit, une circulaire du 25 juin 2001'Bducation nationale définit les fréquences de
consommation par type d’aliment et des criteresitiarinels. Mais faute de caractere contraignant,
cette circulaire est largement inappliquée.

En février 2007, 'Agence Francaise de Seécuritéitdae des Aliments (A.F.S.S.A.) a
présenté un rapport intermédiaire sur la mise erredle la circulaire n° 2001-118 du 25 juin 2001
sur la composition des repas servis en restauratiolaire et la sécurité des aliments. Cette étude
réalisée aupres de 784 colleges et lycées exptiqguauoi, plus de sept ans aprés la publication de
la circulaire, sa mise en ceuvre reste aussi daigell
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L’étude révele tout d’abord une mauvaise connassalu contenu, voire de I'existence
méme de la circulaire par le personnel. Dans sanem8% des établissements, les responsables
indiquent avoir une bonne connaissance de la airelll11% avouant ne pas la connaitre du tout !

85 % des établissements ne font pas appel a Idide nutritionniste pour I'élaboration
des repas. En conséquence, la moitié des étabéssem’indique aucune exigence nutritionnelle
dans les cahiers des charges transmis aux fownsss®e I'avis méme des professionnels de la
restauration scolaire, c’est la nature non contiaige de la circulaire du 25 juin 2001, qui expdiqu
en grande partie I'échec de sa mise en ceuvre.

Alors que l'obésité infantile, avec une croissamrmuelle de 5.7%, est une pandémie
contre laquelle il convient de lutter, le présemteadement entend graver dans la loi le principe
selon lequel les cantines scolaires doivent offrie vraie qualité nutritionnelle aux éleves, étant
entendu que les mesures d’application doivent @tiges par décret, en suivant notamment les
conclusions des groupes de travail mis en placéegdmistére de la Santé.

Un_décret conjoint du Ministre de |Education nationale, de la Recherche et de
'Enseignement supérieur @ti Ministre de la Santé, deJaunesse et des Sponsis dans lesalix
mois apres I'entrée en vigueur de la présentedéiinit lacomposition, la fréquence et la qualité
nutritionnelle deplatsservis dans la restauration scolateuniversitaire

Un décret pris apres avis de I'Agence francaisséderité sanitaire des aliments, fixe le
budget matieres premieres minimal, adaptés a cheajdgorie d'éleves et détaillé par catégorie
d’aliments, que les établissements scolaires @eusitaires doivent respecter.
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