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ARTICLE ADDITIONNEL
APRESL'ARTICLE 2, insérer |'article suivant:

A partir du 1® septembre 2023, les établissements publics et privés de formation en hotellerie-
restauration integrent dans leur programme de formation un module obligatoire pour tous les éléves
visant a développer I’ apprentissage de la cuisine végétalisée, d’ une durée de vingt heures par année
scolaire.

EXPOSE SOMMAIRE
Par cet amendement, nous proposons que les établissements publics et privés de formation en
hotellerie-restauration intégrent dans leur programme de formation un module obligatoire pour tous

les éléves visant a développer I’ apprentissage de la cuisine végétalisee, d' une durée de 20 heures
par année scolaire, afin de faciliter |’ atteinte des objectifs de végétalisation du présent article.
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L e rapport des scientifiques du Groupe d’ experts intergouvernemental sur I’ évolution du climat
(GIEC) concernant le changement climatique et les terres, publié le 8 ao(t, I’ avait confirmé avec
force : la chaine alimentaire pese pour environ un tiers des émissions de gaz a effet de serre, et la
consommation de viande en est actuellement un des principaux contributeurs, en raison notamment
des terres déforestées pour I’ élevage ou I’ alimentation du bétail et des rejets de méthane.

L’ agriculture est en effet |e deuxieme poste d’ émissions de GES de la France (19 % du total
national et 85 MtCO2 eg. émis en 2019).

Une transformation profonde de nos habitudes alimentaires est nécessaire pour contribuer a une

bai sse suffisante et durable de nos émissions de GES, et cela passe notamment par la formation des
professionnels des secteurs concernés. Notre groupe demande ainsi, par cet amendement, a ce que
les futurs professionnels du secteur de |” hotellerie-restauration soient formeés aux techniques
culinaires de la cuisine végétale, afin de renforcer leur maitrise de la diversité des végétaux, de leur
richesse gustative et nutritionnelle, et de leur préparation pour I'élaboration de menus végétariens.
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